
pAspAS ipi rn«ııix ş,ınrııavrnsi
1, NIALzEME TsE BELcBri oLMALIDIR.

2. oİrİŞrpnİ saĞrana, SIK pÜsrÜrrÜ .LMALIDIR, pÜsrÜrÜoorürvıp\ıEı,i, rüv BIRAKMAMALIDIR.

3. riniNi KoLAy BIRAKMAMALIDIR.

4, pnıiciriĞi rwvBrri orvaLIDIR.

5, İsrBNİnsB DETERIANLI SLrrLA YIKANARAK KURUMAYAB IRAKILA CAK ö zBrriı<TE oıMArıorn.

6, DAYANIKLI MALZEMBDEN Ünnrİrnıİş VE UZ.IN Ö\4ÜRLÜOLMALIDIR.

7. EN AZ% sOPAMUKLUOLMALIDIR.

8. püsrür uzLINLuĞu BN Az 25cM oLMALIDIR.

9, SICAK St YA DAYANIKLI VE SICAK SU İrB YIKANAgİrİn.LMALIDIR. LulJ I rN^

10. ADET aĞınrıĞı EN Az 200 GR oLMALIDIR.

ll.EN AZ 15 CM-EN FAZLA3O CM cExİşrİĞİvoe OLMALIDIR.

12,HER rÜnrÜ PASPAS SAPI İrp uyuıı,n U .LMALIDIR.

l3.DEPoraıvoıĞrı.na EN AZ ı 1nİn; YIL ı-nnHaNcİ gİRnBĞİŞİ«rİĞp uĞnanaKSIZIN TEsLİnıar axıNoaı<İözurri«rpniNi ronwocAK şnrirnn oLMALIDIR.oBĞişi«rir ornuĞu ra«oinnp ygNisi irBnnĞişrinirpcBrriR.

1 a. DpĞpnrpıvoİRME NL^4LINE ÜzpnİNoEN YAPILACAKTIR.

. M.Emin DEMİRTEPEIÇH"Vfll-im sorumıusu

vLZJUl.l\

İç Hizmetler Birim Şefi


